
POISSON DU MOMENT
CROUTE DE COMTÉ ET CHORIZO, TRIO DE QUINOA,

VINAIGRETTE ORANGE CURRY.

VELOUTÉ DU BARRY
PICKLES DE CHOU, LAMELLES DE CHAMPIGNONS, 

CROUTONS À L’AIL

OU

ŒUF EN MEURETTE
ŒUF POCHÉ, VIN DE BOURGOGNE.

OU

CRÉMEUX GLACÉ MARRON CHOCOLAT
CRÈME DE MARRONS ET GRANITÉ FRAMBOISE

OU

GANACHE CHOCOLAT 77% VALRHONA
GANACHE MONTÉE.

SAUCISSE DIOT DE SAVOIE
PURÉE ROBUCHON, JUS CORSÉ, HUILE DE PERSIL

MENU DU MARCHÉ
PROPOSÉ PAR LE CHEF ESTEBAN CHRISTIN

35 EUROS


